
LA
COMPAGNIE
DES CRÊPES

QUALITÉ
BRETONNE

La Compagnie des Crêpes est une charte de défense 
des valeurs de qualité, tradition bretonne et produits du 
terroir. Combinaison de produits typiquement bretons 
importés directement et sélection des meilleurs 
produits régionaux suisses.

Le Label « fait maison » vous garantit des plats 
entièrement cuisinés sur place à partir de produits 
bruts ou traditionnellement utilisés en cuisine, sauf 
exceptions mentionnées par un astérisque *

Q u a l i t é ,  i d e n t i t é ,  t r a d i t i o n ,  t e r r o i r

Ce sont les valeurs que nous défendons
et auxquelles nous travaillons sans relâche.

N O S  B O I S S O N S  D U  M O M E N T

Cidres bretons IGP pur jus

• Cidre Sorre brut 4.5 % Vol.
	 bolée 15 cl 6.20	 50 cl 18.20	 bt 75 cl 26.90
• Cidre Sorre doux 2.5 % Vol.
	 bolée 15 cl 6.20	 50 cl 18.20	 bt 75 cl 26.90
• Cidre Kystin bio au sarrasin torréfié 4 % Vol.
		 verre 1 dl 6.50	 bt 75 cl 35.00
• Cidre Kystin Poiré Pür 2 % Vol.
		  	 bt 75 cl 35.00

• Cidre RHUYS brut 5.5 % Vol. 
		  bt 33 cl 14.00	 bt 75 cl 29.50

Bières bretonnes artisanales	 (33cl bouteilles)

• Duchesse Anne (blonde triple) 7.5 % Vol.	 8.50

• Cervoise (ambrée) 6.5 % Vol.	 8.50

• Blanche Hermine (blanche) 4.5 % Vol.	 8.50

• Telenn Du (légère brune de blé noir) 4.5 % Vol.	 8.50

C R Ê P E R I EC R Ê P E R I E
D U  M O L A R DD U  M O L A R D

Bienvenue !    Degemer Mat !

Tradition Bretonne



C O M P O S E Z  V OTRE     G ALETTE       S ALÉE   C O M P O S E Z  V OTRE     G ALETTE       S ALÉE  
Galette nue : 10 Frs

Les ingrédients à 3.50 Frs
Fromage (Gruyère, Mozzarella), parmesan râpé, cornichons, 
sauce tomate, tomates cerises confites, roquette, œuf 
miroir ou brouillé, câpres, épinards, champignons, jambon, 
chorizo, crème, oignons confits, oignons rouges, lardons, 
pommes de terre

Les ingrédients à 6.50 Frs
Chèvre St Maure, mozzarella de bufflonne, émincé de 
poulet, saumon fumé, jambon de Parme, raclette, tomme 
Genevoise

• Normande	 18.90
Pommes caramélisées, amandes grillées, boule de sorbet pomme*, 
caramel au beurre salé, chantilly
Caramelized apples, toasted almonds, scoop of apple sorbet*, salted butter caramel, 
whipped cream
Karamellisierte Äpfel, geröstete Mandeln, Kugel Apfelsorbet*, gesalzenes Butterkaramell, 
Schlagsahne

• Belle Hélène	 18.90
Poire pochée, boule de glace vanille*, chocolat artisanal, chantilly
Poached pear, scoop of vanilla ice cream*, artisanal chocolate, whipped cream
Pochierte Birne, Kugel Vanilleeis*, handgemachte Schokolade, Schlagsahne

• Framboisine ou Fraisine (en saison)	 18.90
Framboises, boule de glace vanille*, crème chantilly, coulis aux 
framboises
Raspberries or Strawberries, scoop of vanilla ice cream*, raspberry jam* or strawberry jam*, 
whipped cream
Himbeeren oder Erdbeeren, Kugel Vanilleeis*, Himbeermarmelade* oder Erdbeermarmelade*, 
Schlagsahne

• Bounty	 17.90
Noix de coco râpée, boule de glace coco*, chocolat artisanal, 
chantilly
Grated coconut, scoop of coconut ice cream*, artisanal chocolate, whipped cream
Kokosraspeln, Kugel Kokoseis*, handgemachte Schokolade, Schlagsahne

• La Suzette du Molard	 19.00
préparation Suzette maison, zestes d’oranges, flambée au Grand Marnier
Homemade Suzette preparation, orange zest, flambéed with Grand Marnier
hausgemachte Suzette-Zubereitung, Orangenschale, flambiert mit Grand Marnier

L E S  C O M P O S I T I O N S  G O U R M A N D E S
F O R  T H E  S W E E T  T O O T H  -  F Ü R  D I E  G E N I E S S E R

1 boule - 1 scoop - 1 Messlöffel	 4.20
2 boules - 2 scoops - 2 Messlöffel	 8.20
3 boules - 3 scoops - 3 Messlöffel	 10.50
Chantilly - whiped cream - Schlagsahne	 4.20
Sauce chocolat artisanale	 3.50
Homemade chocolate sauce - Hausgemachte Schokoladensauce

Sauce caramel artisanale	 3.50
Homemade salted butter caramel sauce - Hausgemachte gesalzene Butterkaramellsauce

Parfums au choix : vanille, chocolat, caramel, mocca, fraise, stracciatella, 
sorbet framboise, sorbet pomme, sorbet citron
Choice of flavors:  vanilla, chocolate, caramel, mocca, strawberry, stracciatella, raspberry sorbet, 
apple sorbet, lemon sorbet

Geschmacksauswahl: Vanille, Schokolade, Karamell, Mocca, Erdbeere, Stracciatella, 
Himbeersorbet, Apfelsorbet, Zitronensorbet

NOS GLACES ET SORBETS* - OUR ICE CREAMS AND SORBETS*

• Chocolat Glacé	
Glaces Chocolat, Stracciatella
arrosées de sauce chocolat artisanale et Chantilly
Chocolate and Stracciatella ice creams drizzled with artisanal chocolate sauce and Chantilly cream
Schokoladen- und Stracciatella-Eis, beträufelt mit handgemachter Schokoladensauce und Schlagsahne

• Mocca glacé	
2 boules de Glace Mocca arrosées de sauce au café et Chantilly
2 scoops of Mocca ice cream drizzled with coffee sauce and Chantilly cream
2 Kugeln Mocca-Eis mit Kaffeesauce und Schlagsahne beträufelt

• Dulcinea	
2 boules de Glace Vanille, arrosées de sauce caramel beurre salé artisanale et Chantilly
2 scoops of Vanilla ice cream drizzled with artisanal salted butter caramel sauce and Chantilly cream
2 Kugeln Vanilleeis mit hausgemachter Salzbutter-Karamellsauce und Schlagsahne

• Mont Blanc
2 boules de glace vanille
arrosées de sauce chocolat artisanale et Chantilly
2 scoops of vanilla ice cream drizzled with homemade chocolate sauce and whipped cream
2 Kugeln Vanilleeismit hausgemachter Schokoladensauce und Schlagsahne

• Frappé - Milkshake	 9.00
Arôme au choix - Flavor of your choice - Geschmack Ihrer Wahl

N O S  C O U P E S  G L A C É E S *  -  OUR ICE CREAM SUNDAES* 13.00

• Coupe Smiley	 4.20
1 boule de glace au choix, smarties et un biscuit breton
1 scoop of ice cream of your choice, Smarties and a Breton biscuit
1 Kugel Eis nach Wahl, Smarties und ein bretonischer Keks

P O U R  L E S  M O U S S A I L L O N S *  -  FOR THE KIDS*

. . . E T  C ’ E S T  E N C O R E  B I E N  M E I L L E U R
I T ’ S  E V E N  B E T T E R  -  E S  I S T  N O C H  V I E L  B E S S E R

avec une boule de glace	 4.20
with a scoop of ice cream - mit einer Kugel Eis

et/ou de la crème chantilly	 4.20
and/or whipped cre - und/oder Schlagsahne


